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Przenosny japonski grill Hibachi owalny 14"

Instrukcje uzytkowania



Przeglad czesci

Podwdjny ruszt

Ruszt na wegiel drzewny

Ceramiczna podstawa

Uchwyt

Doptyw powietrza
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Instrukcje dotyczace pielegnacji i bezpiecznego uzytkowania

OSTRZEZENIA - UWAGA!

e Ten produkt jest przeznaczony WYLACZNIE DO UZYTKU ZEWNETRZNEGO. NIE uzywaé .

¢ Podczas korzystania z grilla ZAWSZE nalezy trzymac dzieci i zwierzeta domowe w bezpiecznej odlegtosci od urzadzenia.
¢ NIGDY nie pozostawiaj ptongcego ognia bez nadzoru.

 NIEBEZPIECZENSTWO ZATRUCIA MONOTOKSYDEM WEGLA - NIGDY nie zapala¢ produktu, nie pozostawiaé go tlacego
sie stygngcego w zamknietych pomieszczeniach.

¢ NIE uzywaj tego produktu w namiocie, przyczepie kempingowej, samochodzie, piwnicy, na strychu lub fodzi.
¢ NIE uzywac pod markizami, parasolami ani altanami.
 NIEBEZPIECZENSTWO POZARU - moze wypaé¢ podczas uzytkowania.

e OSTRZEZENIE - NIE uzywaj do zaptonu benzyny, ptynu do zapalniczek, alkoholu ani innych podobnych substancji
chemicznych. Nalezy uzywa¢ wytgcznie zapalnikéw zgodnych z normg EN1860-3.

e Zdecydowanie zaleca sie uzywanie wegla drzewnego w grillu. Spala sie on dtuzej i wytwarza mniej popiotu, ktéry moze
ograniczac przeptyw powietrza.

* WAZNE: Podczas otwierania pokrywy w wysokich temperaturach nalezy podnosié pokrywe tylko nieznacznie, umozliwiajac
powolne i bezpieczne przedostawanie sie powietrza, zapobiegajac w ten sposéb cofaniu sie powietrza lub cofaniu sie
ptomienia, co obrazenia.

e ZAWSZE nalezy postepowaé zgodnie z INFORMACJAMI DOTYCZACYMI GOTOWANIA ZYWNOSCI na stronie 4 niniejsze; .

¢ NIE uzywaj grilla na tarasach lub innych tatwopalnych powierzchniach, takich jak sucha trawa, widry drzewne, liscie
ozdobna kora.

e sie, ze grill jest umieszczony w odlegtosci co najmniej 2 metréw od tatwopalnych obiektow.
¢ NIE uzywaj tego grilla jako piekarnika.
o OSTRZEZENIE: Produkt nagrzewa sie do wysokiej temperatury, dlatego NIE WOLNO go przenosi¢ podczas pracy.

* Podczas pracy z gorgca ceramika lub powierzchniami do gotowania nalezy ZAWSZE uzywac rekawic odpornych na wysoka
temperature.

* Przed przeniesieniem lub przechowywaniem nalezy odczekaé, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

® Przed uzyciem nalezy zawsze sprawdzi¢ urzadzenie pod katem uszkodzen i wymienic je w razie potrzeby.

Rozpalanie ognia

e Aby rozpali¢ ogien, zwin gazete z kilkoma kostkami solidnej podpatki na ptycie na wegiel drzewny w podstawie
grilla. Nastepnie umies¢ 2 lub 3 garscie bryt wegla drzewnego na wierzchu gazety.

¢ NIE uzywaj benzyny, ptynu do zapalniczek, alkoholu innych podobnych substancji chemicznych do zapalania lub
ponownego zapalania.

e Otwodrz dolny otwor i podpal nowy papier zapalniczkg lub bezpiecznymi zapatkami.

e NIE przepalac urzadzenia - zbyt intensywny ogienn moze spowodowac uszkodzenie grilla.

e Pozostawic, az cate paliwo zostanie zuzyte i ugaszone.



OGIEN

e Aby zgasi¢ urzadzenie, nalezy zaprzesta¢ dodawania paliwa i zamkngac¢ wszystkie otwory wentylacyjne oraz pokrywe,
aby umozliwi¢ naturalne wygasniecie ognia.
* NIE uzywaj wody do gaszenia wegla drzewnego, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie grilla ceramicznego.

PRZECHOWYWANIE

e Gdy grill nie jest uzywany i jest przechowywany na zewnatrz, nalezy przykry¢ go odpowiednig pokrywga po catkowitym
ostygnieciu.

e  Grilla NIE mozna ; nalezy uzywacd tagodnego detergentu i cieptej wody.

e  Zaleca sie przechowywanie grilla pod przykryciem w garazu lub szopie w okresie zimowym w celu zapewnienia petnej
ochrony.

INFORMACJE DOTYCZACE UZYTKOWANIA | PIELEGNACII

e Upewnij sig, ze grill jest umieszczony na statej, rownej, odpornej na ciepto, niepalnej powierzchni wykonanej z
niepalnych przedmiotow.

e sie, ze grill znajduje sie co najmniej 2 metry nad tobg i co najmniej 2 metry od innych otaczajgcych
obiektow.

e Maksymalnailo$¢ bryt : 0,5 kg.

¢ NIE uzywaj benzyny, ptynu do zapalniczek, alkoholu innych podobnych substancji chemicznych do zapalania lub
ponownego zapalania.

e Porozpaleniu ognia pozostaw dolny otwdr wentylacyjny i pokrywe otwarte przez okoto 10 minut, aby utworzy¢
niewielkg warstwe rozzarzonych wegli.

e Rozgrzej wegiel drzewny i utrzymuj czerwony zar przez co najmniej 30 minut przed pierwszym gotowaniem.

e NIE gotowac, dopdki paliwo nie pokryje sie popiotem.

e  Zaleca sie, aby nie doktadac¢ ani nie wegli po rozpaleniu. Pozwala to na bardziej réwnomierne i wydajne
spalanie .

e Po zapaleniu, podczas pracy z goracg ceramika lub powierzchniami kuchennymi nalezy nosi¢ WYtACZNIE rekawice
odporne na wysokg temperature.
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